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P\ RESTAURANT

The Best of European Cuisine





BABA YAGA RESTAURANT
Меню Gold
Холодные закуски
Соления домашние

Белокочанная капуста, огурцы, помидоры
Бакла-Джан 

Баклажаны, запеченные в духовке.
Подаются на листьях салата Беби, приправленными Тахиной (кунжутной пастой).
Салат овощной

Помидоры, огурцы, болгарский перец, листья салата Латук, листья салата Бэби и красный лук.

Подается заправленный соусом Винегрет.
Салат Средиземноморский с жареными креветками 
Листья салата Латук, листья салата Бэби, анчоусы, чесночные гренки, жареные креветки.
Подается с соусом Айоли и сыром Пармезан.
Гравлакс – свежемаринованный лосось
Традиционное скандинавское блюдо
Макрель холодного копчения
Рулет из лосося
Ломтики лосося с творожным муссом, завернутого в рулет из свежевыпеченных блинчиков
Креветки
Подаются с соусом Тысяча Островов
Карпаччо 

Тонко нарезанная говядина, приправленная оливковым маслом, свежевыжатым лимонным соком, бальзамическим уксусом и сыром Пармезан.
Пате
Паштет из утиной печени с фисташками, сливочным маслом и сицилийским десертным вином Марсала
Ростбиф
Запеченная телятина, приправленная душистым розмарином. Подается с запечённым в меду чесноком, дижонской горчицей и хреном.
Рулет из куриного филе с черносливом

Джабетта

Хрустящий итальянский хлеб домашнего приготовления.

Подается с чесночно-укропным маслом.
Домашний черный хлеб

Подается с чесночно-укропным маслом
Горячие закуски (на выбор)
Шипящая сковорода
Грибы Портобелло и шампиньоны, приготовленные в нежном сливочно-чесночном соусе с луком Шалот.
Тигровые креветки 
под соусом из дижонской горчицы с медом
Мясные тортеллини
Со смешанным фаршем из баранины и говядины.
Подается с пикантным томатно-чесночным соусом на основе грецких орехов и зелени Сацебели
Горячие блюда (на выбор)
Лосось на гриле
Подается под лимонным соусом Провансаль с припущенными овощами

Филе цыпленка
Поджаренное на гриле. 
Подается с картофелем по-домашнему.

Филе средиземноморской рыбы басс
Запеченное в духовке под соусом Бешамель с овощами Рататуй. Подается в кирпиче, специально изготовленном для Бабы Яги 

Жаркое в горшочке по-домашнему
Тушеная говядина с картофелем, грибами и луком
Бефстроганов
Тонко нарезанная соломкой говяжья вырезка, припущенная в сливочном соусе с грибами.
Подается с картофельным пюре.
Рыба Дорадо (Денис) по-средиземноморски
Зажаренная целиком на гриле.
Подается под сливочно-лимонным соусом с припущенными овощами и картофелем.
Десерт
Фрукты
Мороженное (вишневое, шоколадное, ванильное)
Домашние десерты
Безалкогольные напитки
Горячие:
чай, кофе
Холодные:
апельсиновый, томатный, яблочный соки, лимонад, минеральная вода

Алкогольные напитки (Без ограничения)
Вина из бутиковых виноделен Израиля - Tavor, Merom Galil
Водка:
Smirnoff / Finlandia / Khortytsa
***
Стоимость на человека – 245 шек.
включая VAT и не включая обслуживание

Детское меню

Картофель Фри
Сделано в «Бабе Яге»
Паста
Под томатным соусом
Шницели
Израильские классические
Безалкогольные напитки
Всех видов
Десерт
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